VINNE SKLEPY

1. EcCHOVICE




80g Hoveézi carpaccio sypané parmazanem
80g Zveéfinova pastika podavana s opecenym toastem

150g Grilovana zelenina na olivovém oleji,
podavana s opecenym toastem

80g Kufeci topinka sypana syrem

85,-

59

45,-

519



0,31 Doméci hovézi vyvar s masem a nudlemi
0,31 Tradi¢ni moravska cesnecka

0,31 Bramborova polévka s pravymi hiiby

0,31 Dle dennf nabidky

25

29

29,

20,-
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150g Svickova na smetané, houskovy knedlik 90,-
1509 Hovéezi gulds, houskovy knedlik 85,-
150 g Moravsky vrabec, bramborovy a houskovy knedlik, 85,-

dusené zeli




031
150 g

031

031

150 g

031

W%’/wdim/ meni

7

WMena 1

Domaci hovézi vyvar s masem a nudlemi
Svickova na smetané, houskovy knedlik

Tocena kofola 105,-

Tradi¢ni moravska ¢esnecka
Moravsky vrabec, bramborovy a houskovy knedlik

Tocena kofola 99,-




W%’/wdim/ meni

7

0,31 Domaci bramborova polévka
150 g Hoveézi gulds, houskovy knedlik

0,31 Tocena kofola 99,-

A~ ‘ ol
(K%/ enie 4
0,31 Zabijackova cerna polévka

300g Pecend jitrnice a jelitko, kysané zeli, vafeny brambor

0,31 Tocena kofola 99,-

U vyhodnych menu neni moznost zdmény
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300g Smetanové tagliatelle s kufecim masem a parmazanem 120,-

Sommelier doporucuje:
Sylvdnské zelené, pozdni sbér

300g Tagliatelle s parmskou Sunkou, raj¢aty a mozzarelou 125,-

Sommelier doporucuje:
Modry portugal, pozdni sbér




150 g

2009
109

150 g

Lyty

Losos na lazku z listového Spenatu

Jako prilohu doporucujeme:

Stouchané brambory s cibulkou, prelité zakysanou smetanou
Sommelier doporucuje:

Frankovka rosé, jakostni

Cerstvy pohorelicky pstruh na bylinkach a ¢esneku
doplatek

Jako pfilohu doporucujeme: petrzelkové brambory

Sommelier doporucuje:
Sauvignon, kabinetni

Candat na masle a kminu
Jako pfilohu doporucujeme: stouchané brambory s maslem

Sommelier doporucuje:
Sylvdnské zelené, pozdni sbér

145,-

110,-

185,-




1509

1509

1509

1509
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Kufeci prsicka pInéna parmskou sunkou a mozzarellou
Jako pfilohu doporucujeme: petrzelkové brambory

Sommelier doporucuje:
Rulandské sedé, pozdni sbér

Kufeci gordon bleu
Jako prilohu doporucujeme: domdci bramborovy saldt s majonézou

Sommelier doporucuje:
Veltlinské zelené, pozdni sbér

Kufeci steak se syrovou omackou

Jako pfilohu doporucujeme: smazené hranolky
Sommelier doporucuje:

Sauvignon, kabinetni

Kureci prsicka ve slaninovém zupanu,
podavana s pikantnimi fazolemi
Jako pfilohu doporucujeme: restované brambory na ¢esneku

Sommelier doporucuje:
Sauvignon, kabinetni

130,-

105,-

105,-

110,-




2509

2009

1509

1509
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Stavnatd veprova krkovice na houbovém ragt
Jako pfilohu doporucujeme: restované brambory na cibulce a slaniné

Sommelier doporucuje:
Frankovka, pozdni sbér

Vepfova panenka prelitd omackou z pravych hiibd
Jako prilohu doporucujeme: petrzelkové brambory

Sommelier doporucuje:
Rulandské sedé, pozdni sbér

Vepfova kotleta pInéna anglickou slaninou

a susenymi Svestkami
Jako pfilohu doporucujeme: restované brambory na cibulce a slaniné

Sommelier doporucuje:
Modry portugal, pozdni sbér

Smazeny vepfovy fizek
Jako pfflohu doporucujeme: domaci bramborovy salat s majonézou

Sommelier doporucuje:
Veltlinské zelené, pozdni sbér

130,-

145,-

157

95,-




Oppecially

300g Pikantni smés v bramboraku 115,-

Sommelier doporucuje:
Veltlinské zelené, pozdni sbéer

300g Mix grill 195,-
(hovezi svickovad, veprova kotleta, kufeci prsa)
Jako pfilohu doporucujeme: smazené hranolky
Sommelier doporucuje:
Modry portugal, pozdni sbér

500g Pecena zebirka, kysela zelenina, pecivo 145,-
Sommelier doporucuje:
Frankovka, pozdni sbér

200g Pfeffer steak pfipravovany z uruguayské svickové 230,-

Jako prilohu doporucujeme: domaci opékané brambory

Sommelier doporucuje:
Frankovka, barrique




2009

2009

1509

1509

Rumpsteak z uruguayského rosténce
podavany s grilovanou zeleninou
Jako pfilohu doporucujeme: restované brambory na cibulce a slaniné

Sommelier doporucuje:
Cabernet moravia, pozdni sbér

Tatarsky biftek

Sommelier doporucuje:
Modry portugal, pozdni sbér

Kanci steak se Sipkovou omackou
Jako pfilohu doporucujeme: sSpekové knedliky

Sommelier doporucuje:
Frankovka, pozdni sbér

Kandi fizecky s brusinkami
Jako prilohu doporucujeme: restované brambory na cibulce a slaniné

Sommelier doporucuje:
Frankovka, pozdni sbér

Dodavatelem zvéfiny je firma Windsor Wild Znojmo

170,-

220,

1757

170,-




1209

1209

3009
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Smazeny syr

Jako pfilohu doporucujeme: petrzelkové brambory
Sommelier doporucuje:

Miiller, jakostni

Smazeny hermelin
Jako prilohu doporucujeme: petrzelkové brambory

Sommelier doporucuje:
Veltlinské zelené, pozdni sbér

Tagliatelle s pravymi hfiby, sypané parmazanem

Sommelier doporucuje:
Sylvdnské zelené, pozdni sbér

DS

75,/

11575



Oraleity

300g Caesar salat s parmazanovymi krutony 115,-

Sommelier doporucuje:
Veltlinské cervené ranné, pozdni sbér

200g Michany zeleninovy salat 45,-
330g Recky salat 70,-
Sommelier doporucuje:

Veltlinské cervené ranné, pozdni sbér

3009 Saldt s krevetami a kousky lososa,
dochuceny bylinkami a limetovou $tavou 155,-

Sommelier doporucuje:
Veltlinské cervené ranné, pozdni sbér




Degery

Palacinka se zmrzlinou a karamelem

Sommelier doporucuje:
Pdlava, vybér z hrozn(i

Domaci livanecky prelité smetanovymi borlvkami

Sommelier doporucuje:
Frankovka rosé

Horké maliny s vanilkovou zmrzlinou
Sommelier doporucuje:

Frankovka rosé

Ledova kava se zmrzlinou

Domaci jablecny zavin, prelity vanilkovym krémem
Sommelier doporucuje:
Chardonnay, pozdni sbér

60,-

45,-

55,

50,-

35,
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240g Selské prkénko 89,-
(klobasa, anglickd slanina, Sunka, eidam, hermelin, sterilovana zelenina)

Sommelier doporucuje:
Veltlinské cervené ranné, pozdni sbér

150g Jitrnice nebo jelitko s kysanym zelim 45,-
100g Masovy aspik se zeleninou 49,-
200g Tlacenka s octem a cibuli 45,-

130g Borotickd klobasa na grilu, kien, hoicice 49,-




2009

2009

2009

2009

3ks

2509

2009

2009

2009

2009

2009

1609

509

509

Petrzelkové brambory

Restované brambory na cibulce a slaniné
Opékané brambory na cesneku
Stouchané brambory s cibulkou, pelité zakysanou smetanou
Domaci bramboracky

Domaci bramborovy saldt s majonézou
Smazené hranolky

Americké brambory

Domaci opékané brambory

Bramborové krokety

Spekovy knedlik

Houskovy knedlik

Tatarska omacka

Kecup

25,-
8572
30,-
S
30,-
30,-
250
25,-
30,-
30,-
25,-
20,-
15,-

5=




01l

01l

01l

0,051

01l

Martini dry
Martini bianco
Martini rosso

Campari

Rozlévané vino
dle nabidky

C%wm%

45,-

45,-

45,-

50,-

15,-




011 Tocena kofola 5-
0,251 Bonaqua 25,
0,751 Mattoni 50,-
0,751 Aquilla 50,-
0,21 Coca-cola 28,-
0,21 Coca-cola light 28,-
0,21 Fanta pomeranc 28,-
0,21 Sprite 28,-
0,21 Kinley Tonic 28,-
0,21 Cappy dle nabidky 28,-
0,21 Nestea 28,-

0,251 Red Bull 60,-




0,51

0,3l

0,5l

0,31

0,51

0,5l

& v

Krusovice Musketyr 11°
Krusovice Musketyr 11°
/latopramen - nealko

/latopramen - nealko

Pilsner Urguell
(lahvové)

Krusovice cerné
(lahvové)

25,-
15,-
25
15,-

857

255
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0,041 Peprmint Bozkov 25,-
0,041 Rum tuzemsky 25,-
0,041 Becherovka 30,-
0,041 Becherovka lemond 30,-
0,041 Fernet stock 30,-
0,041 Slivovice 85
0,041 Finlandia vodka 40,-
0,041 Bacardi 40,
0,041 Beefeater gin 40,
0,041 Tequila 50,-
0,041 Tullamore dew 50,-
0,041 Four roses 50,-
0,041 Jagermeister 50,-

0,041 Hennesey B




Espresso 30,-
Espresso ristretto 30,-
Espresso luongo 30,-
Cappuccino 35,-
Latte macchiatto 42,-
Kava turecka 30,-
Kava videnska 385
Kava alzirska 45,-
Kava irska 60,-
Horka ¢okolada 40,-
Horké jablko, hruska 30,-
Caj 20,-
Grog 30,-

Svarené vino 35,-




